
Le malghe sono un presidio importante del territorio. Oltre a mantener vivo un patrimonio di 
saperi e sapori che appartiene alla nostra storia, esse contribuiscono alla tutela dell’ambiente 
ed integrano l’economia montana in aree a rischio di marginalizzazione. I formaggi d’alpeggio 
sono l’espressione più diretta di questo impegno. Dal 7 al 9 novembre Palazzo Roccabruna 
propone “Malghe in Fermento”, seconda edizione di un evento che ha lo scopo di far cono-
scere i prodotti caseari garantiti dal marchio “Trentino di Malga”.

I formaggi in degustazione sono tutti “Trentino di Malga” con il logo riportato a caldo sullo scalzo, 
indice del superamento della verifica finale di idoneità. Si tratta quindi di prodotti ottenuti con 
latte d’alpeggio, caseificati in malga secondo le regole del disciplinare e stagionati almeno nove 
mesi.

I formaggi inoltre hanno partecipato con specifica categoria ai due concorsi trentini più impor-
tanti del settore: “Formai da Mont” in Val di Non e la “Rassegna Concorso Formaggi Valsugana” 
nell’omonima valle. Sono tutti stati prodotti nel 2018.

“Malghe in Fermento” è un evento che dà la possibilità di assaggiare ben 23 tipi di for-
maggio d’alpeggio “Trentino di Malga” di diversi areali di provenienza e prodotti da al-
trettante malghe.

Le tipologie sono suddivise in 5 proposte disponibili a tagliere, in modo da permettere una rapi-
da e comoda scelta. Ogni tagliere è costituito da 5 formaggi, con sempre presente il primo o 
il secondo o il terzo classificato dei due concorsi.
NB: Per motivi di quantità ridotte di prodotto, la composizione di ogni tagliere può subire qualche 
modifica.

Assieme ai formaggi, sul tagliere, il cui costo è di 7,00 Euro vi è un assaggio di miele trentino 
e pane trentino. Ampia la possibilità di abbinamento con Trentodoc, Teroldego rotaliano d.o.c., 
Trentino d.o.c. Marzemino, Nosiola Muller Thurgau e Bordolese trentino.

Per quanto riguarda l’abbinamento con il Trentino d.o.c. Vino santo viene dedicato uno specifico 
momento per sottolinearne la forte “compatibilità organolettica” dei due prodotti:

SABATO 9 malghe in fermento - rassegna del Trentino di Malga si sposta al piano su-
periore di palazzo Roccabruna in occasione di “#SiamoVignaioli”, dove una selezione 
dei 23 formaggi in aggiunta ad altri più stagionati provenienti dalle celle di affinamen-
to dell’enoteca potrà essere degustata in abbinamento esclusivamente con i 6 Trentino 
d.o.c. Vino Santo dei Vignaioli.

“#SiamoVignaioli” si svolge a piano terra di palazzo Roccabruana quale gemellaggio vignaioli 
trentini e del Collio (Friuli Venezia Giulia) Saranno più di trenta i Vignaioli trentini, e sedici le 
aziende del Collio friulano e sloveno (Brda) con oltre 100 etichette in degustazione.
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CARTA DEI FORMAGGI D’ALPEGGIO

A22

A22

LA
GO

 D
I G

AR
DA

MODENA/BOLOGNA

Brentonico

Ala
Avio

Isera

Riva
del Garda

Concei

Storo

Daone

Tione

Pinzolo

Passo 
del Tonale

Pejo

Mezzana

Malé

Rabbi

Dimaro

Cles

Dermulo

Fondo
Passo
della

Mendola BOLZANO

Predazzo

Cavalese

Mezzolombardo

Mezzocorona

Lavis

San Michele
all’Adige

Trento

Baselga 
di Piné

Pergine

Calliano
Lavarone

Levico

Folgaria

Rovereto

Luserna

Borgo
Valsugana Castel Tesino

Canal
San Bovo

Fiera
di Primiero

Passo
Rolle

Moena

Canazei

Pozza
di Fassa

Sarche

Carisolo

Egna-Ora

Passo Lavazè
Vermiglio

1

3

4

5

6

7

8

10

17

2

12

16

20

23

11

14

18

22

15

VALSUGANA, LAGORAI, VEZZENE
	 1.	 CASAPINELLO	 Daniela Sebben	 328 7479787

	 2.	 CAVALLARA	 Carlo Piazza	 380 3222874	 pzpiazzacarlo@gmail.com

	 3.	 CENONE  
		  DI SOPRA	 Marco Pompermaier	 349 3615059	 nicola.pomper@gmail.com

	 4.	 COLO	 Andrea Peterlini	 340 2870884	 andrea.peterlini@gmail.com

	 5.	 MONTAGNA  
		  GRANDA	 Elisabetta Marchi	 338 8013438	 staffbeber@gmail.com

	 6.	 PALÙ

	 7.	 SETTESELLE

	 8.	 STRAMAIOLO

	 9.	 TRENCA	 Vito Grof	 340 9374998

	10.	 VALFONTANE

	11.	 ZOCHI

VALLI DEL NOCE
12.	 PELLIZZANO	 Giulia Bontempelli	 348 4876411

	13.	 CERCEN	 Manuel Dalpez	 338 9986976	 manuel.dalpez @gmail.com

	14.	 CLOZ	 Raffaele Fioretta	 349 2484637	 malgacloz@gmail.com

	15.	 FONDO

	16.	 FRATTE

	17.	 MONDENT

	18.	 BOLENTINA	 Lorenzo-Giosuè Penasa	 340 7320713

	19.	 PREGHENA	 Patrizia Plancher		  patriziaplancher@libero.it

	20.	 STRINO	 Marco Dalpez	 333 6320502

	21.	 TASSULLA	 Diego Stefani	 335 5645404	 diego.stefani@yahoo.it

	22.	 TOVRE	 Leonardo Pisoni	 329 7921809	 info@masopisoni.it

	23.	 VILLAR
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LE MALGHE DEI CONCORSI



TAGLIERE “GENZIANA” Euro 7,00
VALSUGANA: LAGORAI E VEZZENE

TRENTINO DI MALGA SETTESELLE 2018 – Lagorai
TRENTINO DI MALGA CENONE DI SOPRA 2018 – Lagorai
1° classificato Concorso Valsugana 
TRENTINO DI MALGA MONTAGNA GRANDA 2018 – Lagorai
TRENTINO DI MALGA CASAPINELLO 2018 – Lagorai
TRENTINO DI MALGA ZOCHI 2018 – Vezzene

TAGLIERE “STELLA ALPINA” Euro 7,00
VALLI DEL NOCE: NON – SOLE – RABBI - PAGANELLA

TRENTINO DI MALGA CERCEN  2018 - Rabbi 
TRENTINO DI MALGA TOVRE  2018 - Paganella
TRENTINO DI MALGA TASSULLA 2018 –Non
TRENTINO DI MALGA ALTA DI PELLIZZANO  2018 -Sole
TRENTINO DI MALGA VILLAR 2018 – Rabbi
1° classificato Formai da Mont

TAGLIERE “NEGRITELLA” Euro 7,00
VALSUGANA E VALLI DEL NOCE

TRENTINO DI MALGA VALFONTANE 2018 – Lagorai
2° classificato Concorso Valsugana 
TRENTINO DI MALGA CAVALLARA  2018 - Lagorai
TRENTINO DI MALGA CASAPINELLO 2018 – Lagorai
TRENTINO DI MALGA CLOZ 2018 - Valle DI Non
TRENTINO DI MALGA SENAGE BOLENTINA 2018 - Sole

TAGLIERE “RODODENDRO” Euro 7,00
VALSUGANA E VALLI DEL NOCE 2

TRENTINO DI MALGA FONDO 2018 – Non
TRENTINO DI MALGA FRATTE 2018 – Rabbi
3° classificato Formai da Mont
TRENTINO DI MALGA PREGHENA 2018 – Non
TRENTINO DI MALGA STRAMAIOLO 2018 – Lagorai
3° classificato Concorso Valsugana
TRENTINO DI MALGA COLO 2018 - Lagorai

TAGLIERE “BUCANEVE” Euro 7,00
VALSUGANA E VALLI DEL NOCE 3

TRENTINO DI MALGA STRINO 2018 – Val di Sole
2° classificato Formai da Mont
TRENTINO DI MALGA MONDENT 2018 - Rabbi
TRENTINO DI MALGA MONTAGNA GRANDA 2018 - Lagorai
TRENTINO DI MALGA SETTESELLE 2018 - Lagorai
TRENTINO DI MALGA PALU’ 2018 – Vezzene
3° classificato (pari merito) Concorso Valsugana 

TAGLIERE “PERLE RARE” Euro 15,00
8 ASSAGGI DI TRENTINO DI MALGA 
E 2 CALICI (CL 5) DI TRENTINO D.O.C. VINO SANTO A LISTA

TRENTINO DI MALGA VILLAR 2018 – Valle di Sole
Casaro 2018 Attilio Zanella
1° classificato Formai da Mont
TRENTINO DI MALGA STRINO 2018 – Valle di Sole
Casaro 2018 Marco Dalpiaz
2° classificato Formai da Mont
TRENTINO DI MALGA CENONE DI SOPRA 2018 – Valsugana
Casaro 2018 Marco Pompermaier
1° classificato Concorso Valsugana
TRENTINO DI MALGA VALFONTANE 2018 – Valsugana
Casara 2018 Luisa Stroppa
2° classificato Concorso Valsugana 
TRENTINO DI MALGA STABOLONE 2017 – Val Rendena
(Dalle celle di affinamento di palazzo Roccabruna - 2 anni di permanenza)
TRENTINO DI MALGA TRENCA 2016 – Valsugana
(Dalle celle di affinamento di palazzo Roccabruna - 3 anni di permanenza)
TRENTINO DI MALGA CALDESA BASSA 2015 – Valle di Sole
(Dalle celle di affinamento di palazzo Roccabruna - 4 anni di permanenza)
TRENTINO DI MALGA STRINO 2014 – Valle di Sole
(Dalle celle di affinamento di palazzo Roccabruna - 5 anni di permanenza)

TAGLIERE “TESORI DI MONTAGNA” - Euro 7,00
5 ASSAGGI DI TRENTINO DI MALGA

TRENTINO DI MALGA FRATTE 2018 – Valle di Sole
Casaro 2018 Bulla Guazim
3° classificato Formai da Mont
TRENTINO DI MALGA STAMAIOLO 2018 – Valsugana
Casaro 2018 Patrik Dalsant
3° classificato - pari merito Concorso Valsugana 
TRENTINO DI MALGA PALU 2018 – VALSUGANA
Casaro 2018 Paolo Lorenzini
3° classificato - pari merito Concorso Valsugana 
TRENTINO DI MALGA TRENCA 2017 – Valsugana
(Dalle celle di affinamento di palazzo Roccabruna - 2 anni di maturazione)
TRENTINO DI MALGA STRINO 2016 – Valle di Sole
(Dalle celle di affinamento di palazzo Roccabruna - 3 anni di maturazione)

GIOVEDÌ 7 - VENERDÌ 8 - ORE 17.00 - 22.00
PIANO TERRA DI PALAZZO ROCCABRUNA

5 TAGLIERI - 5 ASSAGGI - VINI DA LISTA VINI ENOTECA

SABATO 9 - ORE 16:00 - 22:00
PRIMO PIANO DI PALAZZO ROCCABRUNA

TRENTINO D.O.C. VINO SANTO - Euro 4,00 a calice (dose di somministrazione cl 5)
PRODUTTORE PRESENTE IN SALA

TRENTINO D.O.C. VINO SANTO 2011 (8 anni) MAXENTIA - SANTA MASSENZA

TRENTINO D.O.C. VINO SANTO EMBLEMI D’AMOR 2006 (13 anni) GIOVANNI POLI - SANTA MASSENZA

TRENTINO D.O.C. VINO SANTO ARÈLE 2006 (13 anni) PRAVIS - LASINO

TRENTINO D.O.C. VINO SANTO DELLA VALLE DEI LAGHI 2005 (14 anni) PISONI – PERGOLESE

TRENTINO D.O.C. VINO SANTO 2004 (15 anni) FRANCESCO POLI - SANTA MASSENZA

TRENTINO D.O.C. VINO SANTO 2002 (17 anni) GINO PEDROTTI - LAGO DI CAVEDINE


