
CONCORSO DEI MIELI DEL
TRENTINO - EDIZIONE 2023

www.palazzoroccabruna.it

CONVEGNO IL MIELE DI MONTAGNA - 28 FEBBRAIO 2024

UPT - C.C.I.A.A. DI TRENTO

Adriano Zanotelli



IL
REGOLAMENTO

in data 28 luglio 2023, con
provvedimento del Segretario

Generale n. 157, l’Ente ha
approvato il nuovo regolamento 

Chi può partecipare?

Quanti campioni?

Tipologie (categorie) 
di miele 

Due categorie

MIELE DI MONTAGNA

Etichettatura

Partecipazione aperta agli
apicoltori censiti secondo

L.P. 16/88 art. 3, residenti in
provincia di Trento, iscritti

alla CCIAA, esercitanti
professionalmente.

Ogni APICOLTORE può
presentare un massimo di 5

(cinque) campioni,
appartenenti anche alla

stessa categoria.

Sono ammesse solo
campionature di miele

prodotto in tutte le sue fasi
naturali nel territorio della

provincia di Trento

MILLEFIORI + UNIFLORALE:
Acacia, Castagno, Melata,

Melata d’abete, Melo,
Rododendro, Tarassaco, Tiglio

ed eventuali produzioni
diverse

per ognuna delle due
categorie millefiori e

uniflorali, la sottocategoria
MDM per apiari posizionati al
di sopra dei 1.000 metri s.l.m.

I prodotti  regolarmente
confezionati secondo le

norme vigenti e pronti per
essere immessi in

commercio, 



MAG -LUG 23

SET 23 NOV 23

OTT 23 DIC 23
Istruttoria con il
coinvolgiemnto delle
Associazioni dei
produttori e
approvazione del
regolamento da parte
della Giunta Camerale

Raccolta campioni da
parte delle Ass.
Apicoltori e  dell’UPT
C.C.I.A.A. di Trento

Analisi di laboratorio
per l’accertamento
delle proprietà chimico
fisiche dei campioni
presentati  da parte di
Piana SRL 

Panel di
degustazione di
esperti per l’analisi
organolettica dei
campioni

Il 15 Dicembre 2023
vengono premiati i 21
campioni che hanno
ottenuto le valutazioni
OTTIMO/ECCELLENTE 

IL PERCORSO



96

23
96 analisi di

laboratorio + 96
schede

organolettiche

52

IL CONCORSO
I DATI

NUMERO CAMPIONI

PRESENTATI
AZIENDE

TOTALE PREMIATI DOCUMENTI PRODOTTI



I PREMIATI
NUMERO DI CAMPIONI E RISULTATO

MILLEFIORI MELATA MELATA D’ABETE

RODODENDRO TIGLIO
MILLEFIORI DI
MONTAGNA

5 ECCELLENTE

2 OTTIMO 5 OTTIMO
4 ECCELLENTE

5 OTTIMO

3 OTTIMO

1 ECCELLENTE

3 OTTIMO 1 OTTIMO



TRADIZIONE ED
ECCELLENZA

QUALITA’, UNICITA’, CREATIVITA’

A

B

C

QUALITÀ DEL PRODOTTO ALTA

FORTE POLITICA DI MARCHIO

RETI D’IMPRESA

Certificazioni comunitarie come IGT,
DOP, STG

Valorizzazione dei territori e delle
culture locali

Fare rete per affrontare nuove sfide



LE AZIONI
PROMOZIONALI

PROGRAMMA 2024

Enoteca provinciale

Accademia d’Impresa

Associazioni e CCIAA

Degustazioni dei mieli in
enoteca 07 - 09 Marzo

Seminario Il mondo del Miele
(11 marzo)

Visita sul territorio (18 marzo)

Laboratorio al SAS (ottobre)
Mostra mercato in P.zza Fiera

(18 marzo)


