
 

ORARI DI APERTURA AL PUBBLICO 

 

da mercoledì a sabato  

17:30 ‐ 21:30 

 

 

 

 

PER CORSI DI AVVICINAMENTO AL VINO  

O LABORATORI DI DEGUSTAZIONE: 

 

www.palazzoroccabruna.it 

 

www.accademiadimpresa.it 

 

 
 
 
 
 
 

 
 

L'Enoteca Provinciale del TrenƟno di Palazzo Roccabruna 

propone in degustazione le Ɵpologie di vino rappresentaƟve 

e idenƟtarie del TRENTINO.  

Si traƩa dei cosiddeƫ "vini tesƟmonial" o appunto "di terri-

torio" o, nella definizione più completa e aƩuale: "di terroir".  

Si traƩa del Trento DOC metodo classico, dei TrenƟno DOC 

Nosiola (questa anche IGT), Müller Thurgau, Marzemino, del 

Teroldego Rotaliano DOC e del TrenƟno DOC Vino Santo 

(vino dolce da appassimento di uve nosiola). 

Periodicamente l'enoteca propone inoltre la Ɵpologia 

“Bordolese” (merlot e cabernet) e il TrenƟno doc superiore 

Castel Beseno (vino dolce da uve moscato). 

Di parƟcolare interesse sono “i vini della canƟna storica”: 

una collezione di vini che ha affrontato la sfida del tempo e 

che è stata concepita per una degustazione più aƩenta in 

grado di cogliere aspeƫ dell'evoluzione legaƟ ad un prolun-

gato affinamento in boƫglia. 

 

 

 

 
 

Enoteca Provinciale del Trentino 
 
 
 
 

 
con le bollicine di montagna 

 
e i vini di territorio 

 
 

8 ‐ 10 gennaio 2026 
 

 

PROPOSTA 

TRENTODOC METODO CLASSICO 

 

“NON MILLESIMATI” 

2 “mezzi” calici (5 cl l’uno) ‐ 2 diverse etichette € 5,00 

4 “mezzi” calici (5 cl l’uno) ‐ 4 diverse etichette € 10,00 

 

“I MILLESIMATI” 

A calice (10 cl )  € 5,00 

 

“LE RISERVE” 

A calice (10 cl ) cad.  € 10,00 

 

VINI DI TERRITORIO 

2 “mezzi” calici (5 cl l’uno) ‐ 2 diverse etichette 

€ 5,00 

4 “mezzi” calici (5 cl l’uno) ‐ 4 diverse etichette 

€ 10,00 

 

 

Nelle costo delle proposte e dei singoli calici è compresa ‐ a persona ‐ 

una piccola  degustazione di salumi e formaggi (entratina di benvenu‐

to) 

Tutte le bottiglie sono a esaurimento. 

______ 

 

 



 

TRENTO D.O.C. METODO CLASSICO 

 

SENZA ANNATA, MILLESIMATO O RISERVA 

Il disciplinare di produzione del Trento D.O.C. metodo clas-
sico prevede la vinificazione in “bianco” o in “rosato” delle 
seguenƟ tre Ɵpologie di prodoƩo, a seconda del periodo di 
permanenza sui lieviƟ: 

Senza Annata: almeno 15 mesi  
Millesimato: almeno 24 mesi 

Riserva: almeno 36 mesi  
 

DOSAGGIO ZUCCHERINO E RELATIVA DESIGNAZIONE 

Nella  fase  finale  di  produzione  l’Azienda  stabilisce  il 
“dosaggio zuccherino” che si riferisce al quanƟtaƟvo di zuc-
chero  aggiunto  prima  della  seconda  -  e  finale  -  tappatura 
con il sughero.  
A  seconda della  quanƟtà  finale  di  zucchero  contenuto,  gli 
spumanƟ  assumono  in  eƟcheƩa  la  seguente  importante 
dicitura e indicazione aggiunƟva:  
Pas Dosè (o non dosato): fino a 3 grammi per  litro,  senza 
aggiunta  di  zuccheri  dopo  la  seconda  fermentazione  in 
boƫglia 
Extra Brut:  tra 0 e 6 grammi per litro 
Brut: tra i 6 e i 12 grammi per litro 
Extra Dry: da 12 a 17 grammi per litro 
Dry, Sec: da 17 a 32 grammi per litro 
Demi Sec: fra i 32 e i 50 grammi per litro 

 

______ 

 

TAGLIERE TRENTINO 

Salumi, formaggi (a latte crudo),  pane  

€ 5,00 

 
Nb: i formaggi a latte crudo non sono adatti a persone con sistema immunita-
rio in formazione o compromesso. Pertanto è sconsigliato per soggetti fragili 
(immunodepressi), donne in gravidanza e anziani e altamente sconsigliato 
per i bambini sotto i dieci anni. 

______ 

Succo di mela  € 1,50 
______ 

 

IN CASO DI  

INTOLLERANZE O ALLERGIE ALIMENTARI 

verifica la tabella degli allergeni e chiedere al personale 

 
 

Per motivi logistico organizzativi i tavoli per gruppi superiori alle 6 persone 
possono essere divisi 

 

 
 

COMPOSIZIONE DEL TAGLIERE TRENTINO 
 

Salumi: Lucanica trenƟna, Mortandella Speck trenƟno 
Formaggi: TrenƟngrana, Spressa dop delle Giudicarie,  
Vezzena di Lavarone, Puzzone di Moena dop. 
 
La composizione del tagliere e del paniere può subire delle 
variazioni a seconda della disponibilità dei prodoƫ, non è 
possibile effeƩuare specifiche scelte sulla composizione del 
momento. 
 
  

FORMAGGI A LATTE CRUDO 
 

I formaggi a laƩe crudo non sono adaƫ a persone con si‐
stema immunitario in formazione o compromesso. Pertan‐
to è sconsigliato per soggeƫ fragili (immunodepressi), don‐
ne in gravidanza e anziani e altamente sconsigliato per i 
bambini soƩo i dieci anni. 
  
 

ELENCO ALLERGENI reg. (CE) 1169/2011 
 
1 CEREALI contenenƟ gluƟne 
3 UOVA e prodoƫ a base di uova 
5 ARACHIDI e prodoƫ a base di arachidi 
6 SOIA e prodoƫ a base di soia 
7 LATTE e prodoƫ a base di laƩe 
8 FRUTTA A GUSCIO 
9 SEDANO e prodoƩo a base di sedano 
10 SENAPE e prodoƫ a base di senape 
11 SEMI DI SESAMO e prodoƫ a base di semi di sesamo 
12 LUPINI e prodoƫ a base di lupini 
14 ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI in concentrazione supe-
riore a 10 mg/kg o 10 mg/l 
 

IN CASO DI INTOLLERANZE O  

ALLERGIE ALIMENTARI  

CHIEDERE AL PERSONALE DI SERVIZIO 



 

 

Trentino Superiore DOC Castel Beseno:  

l’oro dolce della Vallagarina 

All’ombra delle imponenƟ mura di Castel Beseno, la fortezza 
di origini medioevali che domina la piana di Besenello e Cal-
liano, nasce un vino che è pura espressione di territorio: il 
TrenƟno Superiore DOC Castel Beseno. 

Questa denominazione è riservata a un vino da dessert oƩe-
nuto esclusivamente da uve Moscato Giallo, colƟvate sui 
pendii soleggiaƟ e venƟlaƟ che circondano il maniero, tra i 
comuni di Besenello e Calliano. 

 

Caratteristiche organolettiche: 

 Colore: giallo dorato brillante. 

 Profumo: Un bouquet intenso e inconfondibile, 
dove le Ɵpiche note aromaƟche del moscato si fondono 
con sentori di fruƩa matura, pesca sciroppata, albicocca 
e delicate sfumature di miele. 

 Gusto: Al palato è dolce e vellutato, ma sempre 
sostenuto da una piacevole freschezza che ne equilibra 
la struƩura, rendendo il sorso elegante e mai stucchevo-
le. 

 
AbbinamenƟ e Servizio 
Il Castel Beseno è l’abbinamento ideale per la pasƟcceria 
secca della tradizione trenƟna (come lo zelten o i biscoƫ 
alle mandorle); sorprende anche negli  abbinamenƟ con i 
formaggi erborinaƟ o stagionaƟ. 

 

Per apprezzarne appieno la complessità aromaƟca, si consi-
glia di servirlo a una temperatura di circa 10‐12°C . 

 

______ 

 

VINI DOLCI  DI TERRITORIO 
______ 

 

TRENTINO SUPERIORE DOC CASTELBESENO 

Vendemmia tardiva da Moscato giallo  

di Besenello ‐ Vallagarina 

Dose di somministrazione 5 cl 

 

  TRENTINO SUPERIORE D.O.C.  CASTEL BESENO 2024 

SALIZZONI ‐ CALLIANO 

 

 

  TRENTINO SUPERIORE  D.O.C CASTEL BESENO 2023  

CANTINA ALDENO ‐ ALDENO 

 

 

TRENTO D.O.C.  
METODO CLASSICO 

 

 

“I NON MILLESIMATI” 

2 “mezzi” calici (5 cl l’uno) ‐ 2 diverse etichette € 5,00 

4 “mezzi” calici (5 cl l’uno) ‐ 4 diverse etichette € 10,00 

 

TRENTO D.O.C. BALTER bianco non millesimato BRUT 
BALTER ‐ ROVERETO 

 
 

TRENTO D.O.C. 51,151 bianco non millesimato BRUT 
MOSER ‐ TRENTO 

 
 

TRENTO D.O.C. D’ORO bianco non millesimato BRUT 
BAILONI ‐ TRENTO 

 
 

TRENTO D.O.C. LEVII bianco non millesimato BRUT 
LEVII ‐ BLEGGIO SUPERIORE 

 
 
 

______ 
 

 

“I MILLESIMATI” 

A calice (10 cl )  € 5,00 

 

______ 

 
 

TRENTO D.O.C. ALTINUM 2022 BRUT  
CANTINA DI ALDENO 

90 % CHARDONNAY ‐ 10 % PINOT NERO 

 
 

TRENTO D.O.C. REVI’ 2021 BRUT 
REVI’ ‐ ALDENO 

70 % PINOT NERO ‐ 30 % CHARDONNAY 
 



 

TRENTO D.O.C. BREK 2021 DOSAGGIO ZERO 
RESOM ‐ TRENTO 

82 % CHARDONNAY ‐ 18 % PINOT NERO 

 
 

TRENTO D.O.C. VERVE’ 2021 BRUT 
CANTINA SOCIALE ROVERE’ DELLA LUNA 

40 % CHARDONNAY ‐ 40 % PINOT BIANCO ‐ 20 % PINOT NERO 

 
 

TRENTO D.O.C. VALENTINI 2020  BRUT 
VIVALLIS  ‐ NOGAREDO 

100 % CHARDONNAY  

 
 
 

TRENTO D.O.C. 2018 BRUT   
PEDROTTI SPUMANTI ‐ NOMI 

90 % CHARDONNAY ‐ 10 % PINOT NERO 

 
 
 

 

 

BORDOLESE TRENTINO  

(BASE MERLOT/CABERNET) 

 

  VALLAGARINA I.G.T. ROSSO MERCA' 2021  

DELAITI ‐ ALDENO 

CABERNET 30% ‐ MERLOT 70% 

 

  VIGNETI DELLE DOLOMITI I.G.T. ROSSO MASO       

LODRON 2020 

  LETRARI ‐ ROVERETO 

CABERNET FRANC ‐ MERLOT  

  VIGNETI DELLE DOLOMITI I.G.T. ROSSO L’AURO 2019 

  GINO PEDROTTI ‐ CAVEDINE 

CABERNET FRANC ‐ MERLOT  

  TRENTINO SUPERIORE D.O.C. ROSSO 4 VICARIATI  

2021  |  CAVIT ‐ TRENTO 

CABERNET S. e F. 70% ‐ MERLOT 30% 

I VINI BORDOLESI  IN TRENTINO 

I vini a base di varietà bordolesi (come il Cabernet Sauvi‐

gnon, il Cabernet Franc e il Merlot) hanno trovato in Trentino 

una seconda patria d'elezione, dando vita a rossi di straordi‐

naria eleganza e longevità. in questa sezione abbiamo sele‐

zionato le eccellenze nate dall'incontro tra i prestigiosi viti‐

gni di origine bordolese e il microclima unico del territorio 

dolomitico. Il risultato è uno stile inconfondibile: vini che 

uniscono la struttura e la potenza dei vitigni internazionali a 

una freschezza alpina e una finezza aromatica uniche nel 

paSituata nella parte meridionale della provincia, è storica‐

mente la culla dei grandi rossi trentini. 

Tre sono i terrior specifici per questa tipologia di vino.  

In Vallagarina il clima è più mite grazie all'influenza del Lago 

di Garda e dell' "Ora del Garda" . I terreni sono calcarei e ba‐

saltici che conferiscono ai vini una struttura solida ma con 

tannini delicati. 

La Valle dell'Adige a nord di Trento, verso la Piana Rotaliana, 

dove le escursioni termiche tra giorno e notte sono marcate, 

specialmente vicino ai piedi delle montagne. I terreni sono 

alluvionali e ricchi di “scheletro” (sassi), che permettono un 

ottimo drenaggio. I vini sono caratterizzati da profumi molto 

intensi, note balsamiche e una gradevole freschezza . 

Le Colline di Trento e Pressano  sono zone collinari con altitu‐

dini che possono superare i 300‐400 metri. L'altitudine ral‐

lenta la maturazione, permettendo uno sviluppo aromatico 

complesso. Nel suolo vi è presenza di porfido e marne. Qui i 

bordolesi assumono una maggiore mineralità con note frut‐

tate più marcate. 



 

  TRENTINO D.O.C. MÜLLER THURGAU 2023 

CANTINE MONFORT  ‐ LAVIS 

 

  TRENTINO SUPERIORE D.O.C. CEMBRA MÜLLER 

THURGAU 2023 

  CASTEL FIRMIAN ‐ CANTINA DI MEZZACORONA  

 

ALTRI VINI BIANCHI 

  TRENTINO D.O.C. CHARDONNAY 2024 

  CASTEL FIRMIAN  ‐ CANTINA DI MEZZACORONA 

 

  TRENTINO D.O.C. GEWURZTRAMINER 2023  

CANTINA LA.VIS ‐ LAVIS 

 

______ 

VINI ROSSI DI TERRITORIO 
______ 

 

TRENTINO DOC MARZEMINO 

  TRENTINO D.O.C. MARZEMINO 2023 

  DELAITI ‐ ALDENO 

 

  TRENTINO D.O.C. MARZEMINO 2023        

SALIZZONI ‐ CALLIANO 

 

  TRENTINO D.O.C. MARZEMINO 2019                  

MASO SALENGO ‐ VOLANO 

 

    TRENTINO SUPERIORE D.O.C. MARZEMINO ZIRESI 

HEREDIA 2021                           

CANTINA SOCIALE LE MERIDIANE ‐ TRENTO 

 

 

TEROLDEGO ROTALIANO DOC e IGT 

 

  TEROLDEGO ROTALIANO D.O.C. SFORZELLINI  

  SELECTION  2022  ‐ SFORZELLINI ‐ MATTARELLO 

 

  TEROLDEGO ROTALIANO D.O.C. LE ALBERE 2022 

  ZENI ‐ GRUMO 

 

  TEROLDEGO ROTALIANO D.O.C. ENDRIZZI 2022       

ENDRIZZI ‐ SAN MICHELE ALL’ADIGE  

 

  TEROLDEGO ROTALIANO SUPERIORE D.O.C.       

MUSIVUM 2018 (€ 5,00 ‐ CL 10)            
NOSIO ‐ CANTINA DI MEZZACORONA 

 

 
TRENTO D.O.C.  

METODO CLASSICO 
 

______ 

 
“LE RISERVE” 

A calice (10 cl ) cad.  € 10,00 

 

 

______ 

 
 

TRENTO D.O.C. RISERVA 2020  
DOSAGGIO ZERO (biologico) | MASO MARTIS  

70% PINOT NERO ‐ 30% CHARDONNAY 

 
 
 
 

TRENTO D.O.C.  PIANCASTELLO RISERVA 2020  
DOSAGGIO ZERO | ENDRIZZI ‐ SAN MICHELE A/ADIGE   

100% CHARDONNAY 
 
 

TRENTO D.O.C. OROROSSO  RISERVA 2019  
DOSAGGIO ZERO  

CEMBRA CANTINA DI MONTAGNA  
100 % CHARDONNAY 

 

TRENTO D.O.C. DISIO BLANC DE NOIRS RISERVA 2019   

EXTRA BRUT | SPAGNOLLI  FRANCESCO ‐ CIMONE 

100% PINOT NERO 

 

TRENTO D.O.C.  SALISA ZERO RISERVA 2018  
DOSAGGIO ZERO | VILLA CORNIOLE ‐ VERLA DI GIOVO  

100 % CHARDONNAY 



 

TRENTO D.O.C. RHODIUM RISERVA 2018  
NATURE | SALIZZONI ‐ CALLIANO  
80 % CHARDONNAY ‐ 20 % PINOT NERO 

 

 

TRENTO D.O.C. 1673 RISERVA 2018                               
EXTRA BRUT | CESARINI SFORZA SPUMANTI ‐ TRENTO  

100% CHARDONNAY 
 
 

TRENTO D.O.C. PEDROTTI  "RISERVA 111" 2017  
PAS DOSÉ | PEDROTTI SPUMANTI ‐ NOMI  

90 % CHARDONNAY ‐ 10 % PINOT NERO 

 
 

  TRENTO D.O.C. POSAD’OR RISERVA 2016  
  EXTRA BRUT | TENUTA GOTTARDI ‐ LISIGNAGO 

30% PINOT NERO ‐ 70% CHARDONNAY 

 

______ 

 

 

 

VINI DI TERRITORIO 
______ 

 

PROPOSTA DEGUSTAZIONE 

 

2 “mezzi” calici (5 cl l’uno) ‐ 2 diverse etichette 

€ 5,00 

4 “mezzi” calici (5 cl l’uno) ‐ 4 diverse etichette 

€ 10,00 

 

VINI BIANCHI DI TERRITORIO 

______ 

 

TRENTINO DOC NOSIOLA e IGT 

 

 

  VIGNETI DELLE DOLOMITI I.G.T.  NOSIOLA 2024 

BAILONI ‐ TRENTO 

 

  VIGNETI DELLE DOLOMITI I.G.T. NOSIOLA  2023 

MASO GRENER ‐ PRESSANO 

 

  VIGNETI DELLE DOLOMITI I.G.T. NOSIOLA  2023          

CANTINA TOBLINO  | ‐ TOBLINO 

 

  VIGNETI DELLE DOLOMITI I.G.T. NOSIOLA FONTANA‐

SANTA  2023 

FORADORI ‐ SARCHE 

 

 

TRENTINO D.O.C. MÜLLER THURGAU 

 

  TRENTINO D.O.C. MÜLLER THURGAU 2024 

  CANTINA LA.VIS ‐ LAVIS 

  TRENTINO D.O.C MÜLLER THURGAU SAN LORENZ 2024  

BELLAVEDER ‐ FAEDO 


