
 

 

 

 

 

DEGUSTAZIONE “ROCCABRUNA” € 5,00  
2 “mezzi” calici (5 cl) – 2 diverse etichette 
 
DEGUSTAZIONE “ENOTECA” € 10,00  
4 “mezzi” calici (5 cl) - 4 diverse etichette 
 
Succo di mela € 1,50  

NB: sono escluse dalle proposte le etichette 
con indicato il prezzo la cui somministrazione 
è a singolo calice intero (10 cl) 
 
Tutte le bottiglie sono ad esaurimento. 

 
Per motivi logistico organizzativi i 
tavoli per gruppi superiori alle 6 
persone possono essere divisi. 

 

 

 

 Millesimato o “Bianco millesimato” 
(minimo 24 mesi di permanenza sui lieviti)  

1 
TRENTO D.O.C. bianco millesimato 2020 EXTRA BRUT 
SARTORI - TENNA 
100 % CHARDONNAY 

 

2 
TRENTO D.O.C. ANTARES bianco millesimato 2020 BRUT 
CANTINA TOBLINO - SARCHE 
100 % CHARDONNAY 

 

3 
TRENTO D.O.C. VALENTINI DI WEINFELD bianco millesimato 2020 BRUT 
VIVALLIS - NOGAREDO 
100 % CHARDONNAY 

 

4 
TRENTO D.O.C. PEDROTTI bianco millesimato 2018 BRUT 
PEDROTTI SPUMANTI - NOMI 
90 % CHARDONNAY - 10 % PINOT NERO 

 

5 
TRENTO D.O.C. 1673  NOIR NATURE bianco millesimato 2017 D. ZERO 
CESARINI SFORZA SPUMANTI - TRENTO 
100 % PINOT NERO 

€ 5,00 
cl 10 

 Riserva (o millesimato riserva) 
(minimo 36 mesi di permanenza sui lieviti) 

 

6 
TRENTO D.O.C. BELLAVEDER RISERVA 2020 BRUT NATURE 
BELLAVEDER - FAEDO 
100 % CHARDONNAY 

€ 10,00 
cl 10 

7 
TRENTO D.O.C. BREZZA RIVA SILENTE RISERVA  2019 PAS DOSÉ 
AGRARIA RIVA DEL GARDA - RIVA DEL GARDA 
100 % PINOT NERO 

€ 10,00 
cl 10 

 Rosato o Rosé 
(da 15 a 36 mesi di permanenza sui lieviti a seconda della tipologia) 

 

8 
TRENTO D.O.C. BALTER ROSÉ non millesimato  BRUT 
BALTER - ROVERETO 
20 % CHARDONNAY - 80 % PINOT NERO 

 

9 
TRENTO D.O.C. CORVÈE ROSÉ non millesimato  BRUT 
CORVÈE - LISIGNAGO 
40 % CHARDONNAY - 60 % PINOT NERO 

 

 

 

 

 

 

La Valle di Cembra è un territorio nel Trentino orientale, a pochi 
chilometri dal capoluogo ma al di fuori dalle rotte del turismo di 
massa, altamente suggestivo e tutto da scoprire: 7 Comuni in 135 
kmq, in cui si snodano oltre 700 km di muretti a secco, la cui arte 
di costruzione è stata riconosciuta Patrimonio Immateriale Unesco.

Sul fondovalle scorre l’Avisio, torrente che nasce in Marmolada e 
che, dopo aver attraversato Val di Fassa e Val di Fiemme, tocca e 
nutre queste terre prima di andare a gettarsi nell’Adige. 

Qui sono soprattutto due le eccellenze che, in maniera diversa, 
hanno ridisegnato il paesaggio: il porfido, la preziosa pietra che, 
per il suo caratteristico colore, viene spesso definita “oro rosso”, e 
i vigneti terrazzati. 

Nominati dal Ministero delle Politiche Agricole, Alimentari e 
Forestali “Paesaggio rurale storico d’Italia”, questi si inerpicano 
lungo i fianchi della valle affrontando pendenze tanto spettacolari 
quanto dure. Ecco perché qui la viticoltura è definita “eroica”. Sono 
infatti eroi coloro che, stagione dopo stagione, lavorano per 
valorizzarla al meglio, spesso senza l’aiuto dei mezzi meccanici, 
visti i dislivelli proibitivi.  

Una fatica ripagata dalle straordinarie qualità che 
contraddistinguono i vini di questa terra e dal riconoscimento della 
sottozona della Valle di Cembra, finalmente specificata in etichetta 
per le produzioni –  Müller Thurgau, Riesling Renano, Pinot Nero 
e Schiava – che ne rispettano il disciplinare. 

E sono tante le cose da fare e le emozioni da vivere in Valle di 
Cembra scoprile in questo video o collegati al sito Apt Valle di 
Cembra Altopiano di Pinè. 

Testi: sito https://mostramullerthurgau.it/il-territorio/ 

 

 

ENOTECA PROVINCIALE DEL TRENTINO 
vino, cultura, territorio 

(22-24 enoteca chiusa per evento festival dell’economia) 

 

 

 

L'Enoteca Provinciale del Trentino di Palazzo Roccabruna propone in degustazione le 
tipologie di vino rappresentative e identitarie del TRENTINO. Si tratta dei cosiddetti "vini 
testimonial" o appunto "di territorio" o, nella definizione più completa e attuale: "terroir". 
Si tratta del Trento D.O.C., dei Trentino D.O.C. Nosiola (questa anche IGT), Müller 
Thurgau, Marzemino, del Teroldego Rotaliano D.O.C. e del Trentino D.O.C. Vino 
Santo. 
Periodicamente l'enoteca propone inoltre la tipologia “bordolese trentino" (merlot e 
cabernet) e il Trentino D.O.C. superiore Castel Beseno (vino dolce da appassimento). 
Di particolare interesse sono “i vini della cantina storica”: una collezione di vini che ha 
affrontato la sfida del tempo e che è stata concepita per una degustazione più attenta 
in grado di cogliere aspetti dell'evoluzione legati ad un prolungato affinamento in 
bottiglia. 

 

VALLE DI CEMBRA 

“Un terroir trentino” 

 

 

10 TRENTINO D.O.C. CHARDONNAY VALLE DI CEMBRA  2022  
CEMBRA CANTINA DI MONTAGNA - CEMBRA  

11 TRENTINO D.O.C. CHARDONNAY  2022  
VILLA CORNIOLE - VERLA DI GIOVO  

12 VIGNETI DELLE DOLOMITI  I.G.T. MÜLLER THURGAU  2023  
SIMONI FERRUCCIO E MICHELE - PALÙ DI GIOVO  

13 TRENTINO D.O.C. MÜLLER THURGAU  2022  
CEMBRA CANTINA DI MONTAGNA - CEMBRA  

14 
VIGNETI DELLE DOLOMITI  I.G.T. BIANCO KRÒZ  2020  
VILLA CORNIOLE - CEMBRA 
CARDONNAY - MULLER THURGAU 

 

15 VALDADIGE D.O.C. PINOT GRIGIO CORVAIA  2020  
CORVÈE - LISIGNAGO  

16 TRENTINO D.O.C. RIESLING  2023  
CEMBRA CATINA DI MONTAGNA - CEMBRA  

17 TRENTINO D.O.C. RIESLING FAEDI 2023   
BELLAVEDER - FAEDO  

18 TRENTINO D.O.C. RIESLING  2017  
ZANOTELLI ELIO - CEMBRA  

19 TRENTINO D.O.C. RIESLING LE STROPE  2010  
ZANOTELLI ELIO - CEMBRA  

   

 

 

 



 

 

 

 

"Rischi e scelte fatali. L’Europa al 
bivio" 

dal 22 al 25 maggio 
 

  

 
Per chi desidera approfondire la 

cultura enologica e gastronomica 
di territorio 

 

   

   

 
ENOTECA PROVINCIALE DEL TRENTINO  

   

 

CASA CAVEAU TRENTINO DOC VINO 
SANTO Padergnone, Piazzetta del Mercato 

www.casacaveauvinosanto.com 
 

   

 
Strade del Vino e dei Sapori del Trentino 

TasteTrentino 
 

 

 
NOSIOLA DOC/IGT 

(Valle dei Laghi/Colline avisiane)  

29 TRENTINO D.O.C. NOSIOLA SOTTOVI 2023  
FRANCESCO POLI - SANTA MASSENZA (vino biologico)    

30 TRENTINO D.O.C. NOSIOLA CASTEL FIRMIAN  2023  
NOSIO - GRUPPO MEZZACORONA - MEZZOCORONA  

31 TRENTINO D.O.C. NOSIOLA SCHARZHOF 2022  
ZENI ROBERTO - GRUMO SAN MICHELE ALL'ADIGE  

32 VIGNETI DELLE DOLOMITI I.G.T. NOSIOLA ANNADA 2022  
PISONI – PERGOLESE (vino biologico)    

33 VIGNETI DELLE DOLOMITI I.G.T. NOSIOLA GIULIO E MAURO  2022  
GIULIO E MAURO POLI - SAROS - SANTA MASSENZA  

34 VIGNETI DELLE DOLOMITI  I.G.T. NOSIOLA LARGILLER  2016  
CANTINA TOBLINO - SARCHE 

€ 5,00 
cl 10 

   

 
TRENTINO D.O.C. MARZEMINO 

(Vallagarina) 
 

35 TRENTINO D.O.C. MARZEMINO CAMBONI  2023  
ARMANI - CHIZZOLA  

36 TRENTINO D.O.C. MARZEMINO  2023  
SALIZZONI - CALLIANO  

37 TRENTINO SUPERIORE D.O.C. MARZEMINO DEI ZIRESI  2021  
MASO SALENGO - VOLANO  

38 TRENTINO SUPERIORE D.O.C. MARZEMINO D'ISERA  2021  
VIVALLIS - NOGAREDO  

39 TRENTINO D.O.C. MARZEMINO DON GIOVANNI  2020  
SPAGNOLLI - ISERA  

40 TRENTINO D.O.C. MARZEMINO  2020  
DELAITI - ALDENO  

   

 
TEROLDEGO ROTALIANO D.O.C. 

(Campo rotaliano) 
 

41 TEROLDEGO ROTALIANO D.O.C.   2022  
CANTINE MONFORT - LAVIS  

42 TEROLDEGO ROTALIANO D.O.C. SFORZELLINI SELECTION  2022  
SFORZELLINI - MATTARELLO  

43 TEROLDEGO ROTALIANO D.O.C. SUPERIORE RISERVA OTTAVIO  2019  
DEVIGILI FRANCESCO - MEZZOLOMBARDO  

44 TEROLDEGO ROTALIANO D.O.C. SANGUE DI DRAGO  2019  
DONATI - MEZZOCORONA  

45 TEROLDEGO ROTALIANO D.O.C. SUP. RISERVA MASO CERVARA  2019  
CAVIT - TRENTO  

46 TEROLDEGO ROTALIANO D.O.C.  MASO CHINI  2018  
MARTINELLI ANDREA - MEZZOCORONA  

   

 

 TRENTINO D.O.C. VINO SANTO 
(Passito - Valle dei Laghi) 

In abbinamento a “DOLCE TRENTINO” 
€ 5,00 SINGOLO CALICE (5 cl) 

47 TRENTINO D.O.C. VINO SANTO DELLA VALLE DEI LAGHI  2008  
PISONI - PERGOLESE 

48 TRENTINO D.O.C. VINO SANTO 2007  
PEDROTTI GINO - PIETRAMURATA 

49 TRENTINO D.O.C. VINO SANTO  2006  
CANTINA TOBLINO - SARCHE 

50 TRENTINO D.O.C. VINO SANTO ARÈLE  2005  
CAVIT - TRENTO 

  

 TAGLIERE TRENTINO 
salumi, formaggi (a latte crudo) e “pantrentino” 

€ 5,00 
Salumi: Lucanica trentina, Mortandella Speck trentino 

Formaggi: Trentingrana, Spressa dop delle Giudicarie, Vezzena di 
Lavarone, Puzzone di Moena dop. 

La composizione del tagliere e del paniere può subire delle variazioni a 
seconda della disponibilità dei prodotti, non è possibile effettuare specifiche 
scelte sulla composizione del momento. 

  

 FORMAGGI A LATTE CRUDO: 
I formaggi a latte crudo non sono adatti a persone con sistema immunitario 
in formazione o compromesso. Pertanto è sconsigliato per soggetti fragili 
(immunodepressi), donne in gravidanza e anziani e altamente sconsigliato 
per i bambini sotto i dieci anni. 

IN CASO DI INTOLLERANZE O ALLERGIE ALIMENTARI CHIEDERE AL 
PERSONALE DI SERVIZIO. 

  

 ELENCO ALLERGENI reg. (CE) 1169/2011 
1 CEREALI contenenti glutine 
3 UOVA e prodotti a base di uova 
5 ARACHIDI e prodotti a base di arachidi 
6 SOIA e prodotti a base di soia 
7 LATTE e prodotti a base di latte 
8 FRUTTA A GUSCIO 
9 SEDANO e prodotto a base di sedano 
10 SENAPE e prodotti a base di senape 
11 SEMI DI SESAMO e prodotti a base di semi di sesamo 
12 LUPINI e prodotti a base di lupini 
14 ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI in concentrazione superiore a 10 
mg/kg o 10 mg/l 

 

Palazzo Roccabruna 

Enoteca Provinciale del Trentino 

Camera di Commercio I.A.T.A. - Trento 


