
 

 

 

 

 

 

 

 

Enoteca Provinciale del Trentino 

 

 

 

 

con le birre artigianali trentine 

 

21 ‐ 24 gennaio 2026 

 

 

 

PROPOSTA 

DUE CALICI (15 cl) – DUE DIVERSE ETICHETTE Euro 5,00 

Ogni proposta è accompagnata da un “benvenuto dell’enoteca” 

(formaggi, salumi, “pantrenƟno”) 

 

 ______ 

 

TAGLIERE TRENTINO 

Salumi, formaggi (a latte crudo),  pane  

€ 5,00 

 

Nb: i formaggi a latte crudo non sono adatti a persone con sistema immunitario in 
formazione o compromesso. Pertanto è sconsigliato per soggetti fragili 
(immunodepressi), donne in gravidanza e anziani e altamente sconsigliato per i 
bambini sotto i dieci anni. 

______ 

Succo di mela  € 1,50 

______ 

 

Per motivi logistico organizzativi i tavoli per gruppi superiori alle 6 persone posso-
no essere divisi 



 

 

 

 

 

 

ARTIGIANI DELLA BIRRA TRENTINA 

 

STORIA 

Favorita dalla sua posizione geografica che ne fa un 
ponte naturale fra il Nord e il Sud d’Europa, Trento è 
da sempre una ciƩà di incontro fra tradizioni e culture. 
Già nel QuaƩrocento, entro il perimetro delle sue 
mura, una numerosa comunità tedesca gesƟva più di 
una decina di locande. Furono proprio i frequenƟ con-
taƫ con il mondo germanico che a poco a poco diffu-
sero in ciƩà il piacere della birra. Alla fine del XVIII 
secolo risale il primo birrificio di cui si conserva noƟ-
zia. Fu fondato da un singolare personaggio, la cui bio-
grafia si perde nella leggenda, Giacomo Bacca. Nato 
sulle pendici del Calisio, a Montevaccino intorno al 
1760, Bacca fu un medico, un avventuriero e un mas-
sone, amico del conte di Cagliostro. Dopo aver gesƟto 
una taverna per soldaƟ, Bacca nel 1790 aprì una 
“fabbrica di birra” a Piedicastello. Qualche decennio 
più tardi, nel 1849, Baldassare Maffei fondò a Rovere-
to un birrificio che diventerà rapidamente il più impor-
tante del TrenƟno. Da qui trae origine una tradizione 
che con alterne vicende, momenƟ di crisi e di rilancio, 
arriva fino ai giorni nostri. 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

LA LISTA DELLE BIRRE 

 

 

4 B 

EMBRÚMADA  

BIRRIFICIO ARTESAN BIRRANTE’ - MORI 

SƟle tecnico produƫvo SPICED BEER - Alc. 7,5 % vol. 

 

18 B 

SA’N DISET 

BEERFIRM FÒRAVIA - TRENTO 

SƟle tecnico produƫvo ROGGEN BIER- Alc. 5 % vol. 

 

19 B 

VIVIENNE 

BIRRIFICIO IMPAVIDA – ARCO 

SƟle tecnico produƫvo: VIENNA LAGER. – Alc 4,8 % vol. 

 

22 B 

STARWAY TO HEAVEN 

BIRRIFICIO KM8 – CUNEVO 

SƟle tecnico produƫvo: PILS - Alc. 4,5 % vol. 

 

35 B 

NEVIK TRENTINA 

BIRRIFICIO PLOTEGHER - BESENELLO 

SƟle tecnico produƫvo: BELGIAN DARK STRONG ALE – Alc 7,5 % vol. 

 

38 B 

LAGERONA 

BIRRIFICIO RETHIA – VEZZANO 

SƟle tecnico produƫvo: GERMAN LAGER – Alc 4,6 % vol. 

 

41 B 

AMBRA DEL VOLTO 

BIRRIFICIO TOMASIN – GRIGNO 

SƟle tecnico produƫvo: VIENNA LAGER – Alc 5,7 % vol. 

 

 

 

 

 

 


